Ubersicht

27. September 2019, ab 18.00 Uhr - Bad Soden-Salmiinster
Kiichenschlacht Regional

28. September 2019, 8.00 - 12.00 Uhr - Flérsbachtal-Lohrhaupten

Ernte-Dank-Fest

29. September 2019, 11.00-15.00 Uhr - Florsbachtal-Lohrhaupten
Tag der offenen Brauerei

5. Oktober 2019, ab 10.00 Uhr - Schliichtern-Breitenbach
Vom Saen und Ernten

6. Oktober 2019, 9.00 -12.00 Uhr - Wachtersbach-Neudorf

Erntedankfriihstiick

6. Oktober 2019, ab 10.00 Uhr - Birstein-Mauswinkel

Hoffest fiir Grof8 und Klein

6. Oktober 2019, 11.00 -18.00 Uhr - Birstein-Kirchbracht

Schaferei-Hoffest

6. Oktober 2019, ab 11.00 Uhr - Gelnhausen
Ernte- und Kelterfest

9. Oktober 2019, ab 17.00 Uhr - Schltichtern-Klosterhofe & Wallroth
Ziegenfleisch neu entdecken

13. Oktober 2019, 11.00 - 15.00 Uhr - Jossgrund-Burgjo3

Streuobstapfeltag
im Schaufenster Spessart

Eine gemeinsame Initiative des Main-Kinzig-Kreises, SPESSARTregional
und des Kreisbauernverbands Main-Kinzig

SPESSART
MAIN-KINZIG-KREIS regional

Sonntag, 6. Oktober 2019 ab 11.00 Uhr

Gmte- und Kelterfest

3| Am Erntedanksonntag ladt das Mihl-
#"°4| rad zu seinem Ernte- und Kelterfest
im Hofgdrtchen ein. Bei einem Friih-
schoppen erwarten Sie hausgekelter-
ter Apfelwein und Apfelmost, den Sie
natirlich auch spater noch zu hessi-
schen Ernte-Spezialitdten und haus-
gemachten Handkdssorten auf dem
Hof genieBen kdnnen. Bei schlechtem Wetter wird das Fest
in die Gaststube verlagert und ein Uppiges Buffet inklusive
Dessert und Kuchen bereitgestellt.

Gasthaus,,Zum Miihlrad”
BurgstraBle 2 - 63571 Gelnhausen
19,80 € Beitrag pro Person fiir das Buffet
Um Reservierung unter Tel. 06051 / 838 838 9 wird gebeten.

Mittwoch, 9. Oktober 2019

11.00 bis 13.00 Uhr

FHeimische Produkte im . MKK-Ladchen”

Zur Unterstiitzung der regionalen Erzeuger
bietet dag ,MKK-Ladchen® eine Vielfalt an
qualitativ hochwertigen Produkten aue dem
Kinzigtal und Specsart. Uberzeugen Sie gich von
dem reichhaltigen Sortiment aug frigchen Eiern,
Milchprodukten, Marmeladen, Saften, Fleisch- und Wuretwaren
und vielem mehr. Abgerundet wird das Angebot durch frigches
Obst und Gemiige der Saigon. Zum
Geachmackefestival ladt dag Gegchaft
zu einer Verkostung der Leckereien
aug dem Sortiment ein: Der Kagtanien-
hof wartet mit vergchiedenen Kzge-
gorten, Joghurt und Quark auf.

Dag ,MKK-Ladchen® igt eine Ini-
tiative deg Main-Kinzig-Kreigeg in
Kooperation mit dem Kreigbauernverband
Main-Kinzig und SOESSARTregional.

MKK-Ladchen
Barbaroggagtralle 24 - 63571 Gelnhaugen

© Lutz Habekost

Mittwoch, 9. Oktober 2019 ab 17.00 Uhr

Ziegenfleibch neu entdecken

Mit Glockengeldut startet der GOAT-
OBER in genussreiche Wochen: Seien
Sie mit dabei beim Weideabtrieb
der Klosterhofer Ziegen und er-
fahren Sie beim Rundgang tber
den Hof viel Wissenswertes
Uber die Ziegenhaltung und
Verarbeitung des Fleisches.
Denn beim GOATOBER
stehen nicht etwa die
Milcherzeugnisse, son-
dern das Fleisch der Ziegen-
lammer im Vordergrund. Ziel der inter-
nationalen Initiative ist es, das in Vergessenheit
geratene Ziegenfleisch wieder auf den Tisch zu bringen und
damit einen Beitrag zur Reduzierung der Lebensmittelver-
schwendung zu leisten. Wie schmackhaft Ziege sein kann,
das beweist im Anschluss der Landgasthof Druschel bei ei-
nem Drei-Génge-Uberraschungsmenii um 19.00 Uhr.

Sie wollen gerne mit dabei sein? Dann schicken Sie uns
bis zum 1. Oktober 2019 eine Nachricht, bitte auch unter
Angabe lhrer Telefonnummer, an info@spessartregional.de!

Unter den Einsendungen werden 3 x 2 Karten

Klosterhofer Ziegenkase
Gomftritz3 - 36381 Schliichtern-Klosterhofe

Landgasthof Druschel
HochstraBBe 14 - 36381 Schliichtern-Wallroth

fir die Teilnahme verlost.

© Reiner Erdt
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Zickadelle® auf hessisch
Zutaten fir 4 Pergonen:

- 500 g Ziegenhackfleigch

- 60 g altbackenes Weil3brot

- |Ei

- (00 ml Mileh

- 2 Knoblauchzehen, fein gehackt

- 2 Zwiebeln, klein gewirfelt

+ 2 TU Paprikapulver edelsif

- 2 EL Schnittlauch gehackt

- 2 TL Senf

- [ TL Meersalz

- gchwarzer Dfeffer

- Prige Mugkatnuge

- eingelegter Handkage,
klein gewarfelt
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Zubereitung:

. Zwiebeln in der Pfanne anbraten
2. alle Zutaten gut vermengen
3. flache Ballehen formen und braten

Guten Appetit!

Von New York tber London, Brigtol, Galway, Nantes big zum Spee-
eart engagieren gich Landwirte und Gagtronome sowie Metzgereien
und der Handel, um fir Ziegenfleisch zu begeistern. Big zum 3l.
Oktober haben Sie nun zum zweiten Mal die Gelegenheit, in Gast-
haugern im Spegsart leckere Ziegengerichte
zu geniel3en. Der GOATOBER wird gefor-
dert durch dag Projekt ,,Food Heroes des
INTERREG-Programme North-West Eurape.
Mehr [nformationen tber die Initiative fin-
den Sie unter wwu.goatober.de oder wuww.

goatober.com

Sonntag, 13. Oktober 2019 11.00 bis 15.00 Uhr

Strewobdtapfeltag im
Schaufenster Spessart

Zum Abschluss der Genusswochen
widmet sich das Schaufenster Spes-
sart den regionalen Streuobstapfeln.
Welchen Nutzen und welche Be-
deutung Streuobstwiesen fiir uns
und die Region haben, erklart Marion
Buley von SPESSARTregional in einem Vortrag um 14.00 Uhr.
Mit besonderem Blick auf den Apfel berichtet sie Gber die Wer-
tigkeit von Streuobst und informiert Giber Pflege sowie Nut-
zungsmoglichkeiten der Streuobstapfel — auch als Tafelobst.
Zudem werden verschiedene leckere Apfelprodukte heimi-
scher Erzeuger zum Verkosten und zum Verkauf angeboten.
Veranstalter des ,Streuobstapfeltages” ist SPESSARTregional.

Schaufenster Spessart
Georg-Hartmann-StraB8e 5-7 - 63637 Jossgrund-Burgjofl

Regionales

Dag Schaufenster Speseart im higtoriechen Gebaude
deg Schathofeg in Burgjof3 bietet Informationen
tber die Kulturlandechaft und den Lebengraum
Spesgart, Tipps fiur Freizeitaktivitaten in der Region
gowie kulinarigche Spezialitaten heimischer Erzeuger
zur Verkauf. wwu..schaufengter-epeceart de

Kinzigtal & Spessart

GENUSS AUS DEM WALD

Der Florsbacher Hof wartet mit Genulissen aus den heimischen
Waldern auf und serviert Ihnen zur Herbstzeit fein abgestimmte
Wild- und Pilzgerichte. Erfreuen Sie sich am Geschmack des
wahren Jagerschnitzels” — einem Hirschschnitzel mit Nusspanie-
rung — oder des vegetarischen Pilzburgers auf Kartoffel-Gemiise-
curry.

Unterwegs bei
Landwirten, Kochen &
in Dorfladen

Florsbacher Hof
Vockeweg 1 - 63639 Florshachtal-Florsbach
Dienstag bis Samstag 12.00 - 23.00 Uhr, Sonn- und Feiertag 11.30 - 21.00 Uhr
Montag Ruhetag

27. September -
13. Oktober 2019

b 5 aaWan 2 8

Reservierung unter Tel. 0 6057 / 790



Landwirte, handwerkliche Verarbeiter, Koche und Dorfladen laden
wieder zum Regionalen Geschmackefestival ein. Erfahren Sie in
den nacheten Wochen mehr tber die Herkunft, Erzeugung und
Veredlung regionaler Produkte. GeniefRen Sie herbetliche Gerichte
aug den Kiichen der Landgagthofe,
begleiten Sie Landwirte und
Verarbeiter bei der Arbeit
oder laggen Sie sich bei
Verkogtungen in den
Dorfladen fur [hren
Einkauf ingpirieren. Wir
freuen ung auf hren Besuch
und wangchen hnen kostliche Gegchmackemomente!
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DEFTIGER HERBST

Was liegt bei so viel Wald im Spessart naher, als Wild zu fei-
nen Gerichten zu verarbeiten? Ein gutes Hirschkalbsfilet mit
frischen Waldpilzen und hausgemachten Seidenknddeln,
dazu frisches Apfelrotkraut und Preiselbeeren ist zu dieser
Jahreszeit genau das Richtige. Gekront wird dieser Herbst-
schmaus von einem fruchtigen Quitten-Buttermilch-Dessert.

Landgasthof ,Spessart”
Burgstraf3e 6 - 63637 Jossgrund-Burgjo3
Dienstag bis Sonntag 10.00 - 14.00 Uhr und 17.00 - 21.00 Uhr, Montag Ruhetag

b2 2 aa W ) 38
Reservierung unter Tel. 0 6059 / 350

| Herslich willkommen!

Freitag, 27. September 2019 ab 18.00 Uhr

Kichenschlacht Regional

Zum Auftakt der genussreichen Wochen geht es gleich richtig
wild zu: Ganz im Zeichen des Herbstes steht bei der Kiichen-
schlacht Regional diesmal zartes Spessartwild mit Linsen,
Bohnen und Erbsen auf der Karte. Apfel und Birnen
— : sorgen fiir den siiBen Abgang. Fir
= die Zubereitung der herbstlichen
MenUs sind wieder drei Kochteams
verantwortlich. Mit vielen Ideen
und Kreativitat zaubern sie aus den
regionalen Zutaten schmackhaf-
te Gerichte, mit denen sie die
Gunst des Publikums gewinnen
mochten. Da kommen nicht nur
die Kochloffel schwingenden
Teams ins Schwitzen, auch das
Publikum hat es nicht immer
leicht, bei so vielen kulinari-
schen Genussen ein Sieger-
gericht zu kiren. Da hilft vielleicht
ein kihles Bier aus der Region, das zum deftigen Mahl
gereicht wird.

Sie wollen gerne mit dabei sein?

Dann schicken Sie uns bis zum 16. September 2019 eine
Nachricht, bitte auch unter Angabe lhrer Telefonnummer,
an info@spessartregional.de! Unter den Einsendungen
werden 3 x 2 Karten fiir die Teilnahme verlost.

SpessartFORUM
Frowin-von-Hutten-StraBe 5 - 63628 Bad Soden-Salmiinster

' jonal i heg-
Die Kiichenechlacht Regional ist der
gelznwei’re Puftakt zum Tag der Regionen
— eine Aktion zur Starkung der Regionen
im Zeitraum vor 27. SeF’remkfr big BO.[
2019. Weitere [nformationen un

g&:ﬁbﬁgerbﬁck 21 den Akgionen finden Sie T AG DEP, I?EP“]NEN
online unter wuw tag-der-regionen.de W Hemal tbendsp i

Kinzigta ¢,
Ceschmack g st

Samstag, 28. September 2019 8.00 bis 12.00 Uhr

Grnte-Dank-Fest

Unter dem neuen Motto ,Hier lebe ich — hier
kaufe ich wurde der Dorfladen in Lohrhaupten
erfreulicherweise wiederersffnet. Ale Dankeschon an
die Kunden fur ihren regen Zugpruch ladt dag Ehepaar Herr zu
achmackhaften Verkogtungen ihreg aktuellen Sortiments ein. Schauen
Sie vorbei und entdecken Sie ein vielfaltiges Angebot regionaler
Kostlichkeiten neu.

GUTKAUF Herr
MuhlbergstraBe 9, 63639 Florsbachtal-Lohrhaupten

SPESSARTLECKEREIEN

Neben traditionell hessischen Variationen kredenzt lhnen die
Muhlrad-Erntekliche Gerichte ganz im Zeichen des Herbstes.
Genief3en Sie deftige Kost vom Spessartwild, allerlei Kiirbisspeziali-
taten und hausgekelterten Apfelmost von der Kelterei Trageser.

Gasthaus,,Zum Mihlrad”
BurgstraBe 2, 63571 Gelnhausen
Dienstag bis Donnerstag 17.30 - 22.30 Uhr, Freitag und Samstag 17.30 - 00.00 Uhr,
Sonntag 12.00 - 14.30 Uhr und 17.30 - 21.30 Uhr, Montag Ruhetag
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Reservierung unter Tel. 0 6051/ 888 838 9

Sonntag, 29. September 2019 11.00 bis 15.00 Uhr

Jag der offenen Braverei

Flérsbachtals alteste, jlingste und Vhe: B,
einzige Brauerei 6ffnet ihre Tore :
und zeigt, wo und wie die Flors-
bachtaler Spezialitat gebraut wird.
Zu jeder vollen Stunde erfolgt eine
informative Fiihrung durch Sud-
haus und Garkeller.Im Hof werden
Horner-Brau Helles und Wei3bier
ausgeschenkt. Regionale Braukultur: ein Genuss zum Anfassen!

© Peter Himer

Horner-Brau
HauptstraBBe 27 - 63639 Florsbachtal-Lohrhaupten

SCHLEMMEN AUF DEM LAND

Mitten im hessischen Naturpark Spessart wartet das Schafhof-
Café unter anderem mit herzhaft belegten Vollkornpanini sowie
Wildbratwurst mit hauseigener Currysoe und Bauernbrot auf.
Unter den vielen regionalen und saisonalen Kostlichkeiten gibt
es auch siBe Versuchungen wie etwa selbstgezogenen Apfel-
strudel zu genief3en.

Schafhof-Café
Georg-Hartmann-StraB8e 5 - 63637 Jossgrund-Burgjo3
Donnerstag bis Montag ab 9.00 Uhr, Sonntag ab 10.00 Uhr

b 5 e Wl o 8
Reservierung unter Tel. 0 6059 / 906 532 0

Samstag, 5. Oktober 2019 ab 10.00 Uhr

Vom Séen und Srnten

Im Herbst gibt es auf den Feldern jede Menge zu tun. Der
Biohof ,Alte Schule” 1ddt zu einem herbstlichen Feldrund-
gang ein und zeigt, was zu dieser Zeit alles geerntet und aus-
gesat wird. Ein kleiner Imbiss und ein Besuch bei den Schafen
gehoren selbstverstandlich auch dazu. Bitte auf gutes Schuh-
werk und, falls das Wetter nicht ganz mitspielen sollte, auf
regenfeste Kleidung achten.

Biohof,Alte Schule”
Lange StraBBe 24 - 36381 Schliichtern-Breitenbach
Um Anmeldung unterTel. 06661/ 153 714 wird gebeten.

HERBSTGENUSSE

Wenn es drauBBen dunkler und kihler wird, gellistet es uns
nach einem deftigen Mahl. Da horen sich doch geschmorte
Ochsenbacken mit Pfifferlingen, schmackhafte Lammkeule
an Bohnengemiise und Apfel-Rahm-Eis mit Karamellso3e
himmlisch an.

Gasthaus,,Zur Krone”
LangstraB8e 7, 63549 Ronneburg-Hiittengesafl
Dienstag 17.00 - 23.00 Uhr, Mittwoch bis Sonntag 11.00 - 14.00 Uhr und
17.00 - 23.00 Uhr, Montag Ruhetag

b 5 a Wl o 8
Reservierung unterTel. 06184 /30 30

Sonntag, 6. Oktober 2019 9.00 bis 12.00 Uhr

Srtedankfrihstick

Freuen Sie sich bei einem reich-
haltigen Frihstiick mit regionalen
Spezialitaten und hofeigenen Pro-
dukten wie Joghurt und Quark tber
die vielen guten Dinge, die uns die
Erde schenkt.

Weidenhof
WeidenstraBe 5-7 - 63607 Wachtersbach-Neudorf
14,90 € Beitrag pro Person
Um Anmeldung unter Tel. 0 6053 / 28 22 bis zum 1. Oktober wird gebeten.

FRISCHES AUS DEM SPESSART

Ob zartes Rindfleisch vom Jossgriinder Weiderind, herrliche
Wildgerichte aus angrenzenden Waldern oder Forellen aus
heimischen Gewassern — hier dirfte fiir jeden Geniel3er etwas
dabei sein. Rinderroulade, Sauerbraten, Wildgulasch und vieles
mehr warten nur darauf, verspeist zu werden.

Gasthaus,, Zum Jossatal”

Salmiinsterer StraBBe 15, 63628 Bad Soden-Salmiinster-Mernes
Mittwoch bis Sonntag 11.30 - 14.00 Uhr und ab 17.00 Uhr,
Montag und Dienstag Ruhetag
be 5 e Wan 2 8

Reservierung unter Tel. 0 6660 / 13 76

Hoffest fiir Grgg und Klein

Erleben Sie regionale Kdstlichkeiten o

aus dem Main-Kinzig-Kreis. Bei ei- ! r i
nem Glas frischen Federweif3er lasst

es sich mit Freunden und Familie

in unserem gemdtlichen Innenhof
gut feiern. Fur die Kinder bietet
der Schulbauerhof viele Mitmach-
aktionen und Ponyreiten an.

Franzehof Mauswinkel
HohenstraBBe 19 - 63633 Birstein-Mauswinkel

VON DER ERNTE FRISCH
AUF DEN TISCH

Auf dem Hof Wurbs in Kleinauheim werden nicht nur Obst und
Gemiise angebaut und im Hofladen verkauft. Im hofeigenen Café
und Restaurant kdnnen Sie auch regionale und saisonale Kiiche
geniefllen: mit einer abwechslungsreichen Auswahl von leckeren
Suppen ber Flammkuchen bis zu hausgemachten Kuchen.

Obst- und Gemiisehof Wurbs
Speckweg 23, 63456 Hanau-Kleinauheim
Dienstag bis Donnerstag 9.00 - 18.00 Uhr, Freitag bis Sonntag 9.00 - 20.00 Uhr,
Montag Ruhetag

b 2 e Wana 8
Reservierung unterTel. 06181/ 609 39

Sonntag, 6. Oktober 2019

11.00 bis 18.00 Uhr

Schiferei-Hoffest

Viel los auf dem Hof! Die Schaferei
Krauthan o6ffnet ihre Tore und bietet
neben tollen Aktionen fiir Kinder
auch kulinarische Kostlichkeiten
wie Lamm vom Grill, Kaffee und
Kuchen an. Dazu gibt es allerhand
Produkte aus Schafwolle zu entdecken: Neben schonen Fellen
und kuscheligen Troyern kdnnen Sie sich mit pflanzengefarbtem
Strickgarn von den Schafen eindecken.

Schéaferei Krauthan
Unterdorf 12 - 63633 Birstein-Kirchbracht

WILD MAL ANDERS ...

Lasagne vom Wild? Na klar! Denn fein gewrztes Wildschwein-
hack mit Semmelknddelscheiben und Pfifferlingen in Rahm ist
eine schmackhafte Interpretation des Gerichts.

Landgasthof ,Zur Quelle”
Leipziger StraBBe 15 - 63607 Wachtersbach-Aufenau
Montag bis Mittwoch & Freitag bis Samstag 11.30-14.00 Uhr und 17.00 - 22.00 Uhr,
Donnerstag Ruhetag

b e W b
Reservierung unter Tel. 0 6053 / 29 10



